SUPPEN

Barlauch Cremesuppe 10 €

Backerbsen I Ol I Kresse

Schaumsuppe von Weifsem

Spargel 10 €

Eigene Einlage

VORSPEISEN

Tataki von der Wassermelone
Alge I Senfkorner I Avocado I Salatgurke I Radieschen
17 € a la carte

Variation vom heimischen Spargel
Mousse I Salat I Kiirbiskerne I Wildkrauter I Kerbel

20 € a la Carte
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ALGO MAS

RESTAURANT | EVENTS
AMAROS KOCHSCHULE

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer

Zum “Grufld aus der Kiiche”

reichen wir immer :

Hausgebackenes Bliitenbrot
(aus Dinkel, Sauerteig, Hefe)
was jedern Abend frisch fiir Fuch

gebacken wird mit eigenem

Brotgewtirz.

Dazu reichen wir eine Buttervariation
und einen Veganen Dip



HAUPTGANGE

Vegetarisch

Frischer Stangen Spargel

Sc Hollandalse I Poschiertes Hithnerei I Neue Kartoffeln
Barlauch Pesto I 20 € a la carte

ek

Gegrillte Hihnerbrust

Spargelrisotto | Erbsencreme | Buttermohren

26 € a la Carte

ket

Geschmorte Ochsenbacke

Kohlrabi Gemiise I Petersilie I Kartoffelcreme 1 Malzjus

34 € a la carte
st

Gebratenes Forellenfilet “Miillerin-Art”

Blattspinat | Sc. Mornay | Berglinsen
29 € a la carte

)

Duett von Schokolade und Erdbeere

W o X
223%
<T2F Mousse I Gel I Parfait I Sponge
AR, 10 € a la carte
AI.G" Mns = -Schichtdessert-
Quark I Rhabarber I Vanille I Salted Karamell
RESTAURANT | EVENTS 10 € 4 la carte
AMAROS KOCHSCHULE

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer
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lhr konnt euch eure Degustationsments selber

zusammenstellen oder a la carte Gerichte geniefsen.

4-Gange-Menti:
-Suppe, Vorspeise, Hauptgang, Dessert-
60 € p.P
4 Gange Vegetarisches Menti:
-Suppe, Vorspeise, Hauptgang, Dessert —
52 € p.P
5-Gange-Menii:
-Suppe, zwei Vorspeisen, Hauptgang, Dessert —
74 € p.P.
0-Gange-Menii:
-Suppe, zwei Vorspeisen, veg. HG als Zwischengang,
Hauptgang Fleisch o. Fisch, Dessert —
80 € p.P.

-Passende Weinbegleitung zu euren Mentis-
zum 4-Gange Mentui: p.P. 32 € I zum 5-Gange Menti: p.P. 40 € -
zum 0-Gange Mentui: p.P 50 €

INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN FINDEN SIE AUF UNSERER
SEPARATEN KARTE. FRAGEN SIE DAZU GERNE UNSER SERVICEPERSONAL
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