
Cappuccino von der Marone
Essenz I Estragonstange I Gewürze  
10 € á la Carte 

Schaumsuppe vom Hokkaido Kürbis
Kokosmilch I Kaffirblätter I Kürbiskernöl I Kerne 
10 € á la Carte

Bunte eingelegte Beeten 

Radieschen I Himbeere I Schnittlauchöl I Topinambur

17 € á la carte 

Zweierlei vom hausgebeizten Lachs
Orange I Frischkäse I Rettich I gepikelte Rote Zwiebel I Senf

20 € á la carte 

Zum “Gruß aus der Küche”
reichen wir immer :
Hausgebackenes Blütenbrot
(aus Dinkel, Sauerteig, Hefe)
was jeden Abend frisch für Euch
gebacken wird mit eigenem
Brotgewürz.
Dazu reichen wir eine Buttervariation und
einen Veganen Dip 

SUPPEN 

VORSPEISEN

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer. 
Informationen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten erhalten Sie auf
Nachfrage bei unserem Service. 



Vegetarisch

Kürbis in Texturen
Steak I Creme I Espuma I Pumpernickel I Feta I Salbei

 24 € á la carte
***

“Coq au Vin Blanc”vom Pollo Fino
Trauben I Kartoffelcreme I Weißweinjus I Thymian I Lauch

26 € á la Carte
***

Kabeljau 
Beurre Blanc I Spinat Curry Risotto I Kresse

28 € á la Carte
***

“72 h geschmorte” - Rinderschulter

Johannisbeer Reduktion I gebratene Semmelknödel I Ofenmöhren

Delice Schnitte von Schokolade und Zucchini 
Eingelegte Zwetschge I Lemoncurd I Pistazie

10 € á la Carte

***
“Signature Dish” - Süßkartoffel & Casis
Blumenkohl I Weiße Kuvertüre I Minze I Honig

10 € á la carte
***

Käse Dessert 
Gorgonzola I Manchego I Taleggio I Feigensenf I Zwiebelgel I

Blütenbrot - 10 € á la Carte 

34 € á la Carte

Hauptgänge

DESSERTS

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer. 
Informationen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Service. 



Ihr könnt euch eure Degustationsmenüs selber zusammenstellen 
oder á la carte Gerichte genießen.

4-Gänge-Menü: 
-Suppe, Vorspeise, Hauptgang, Dessert- 

60 € p.P.
4 Gänge Vegetarisches Menü: 

-Suppe, Vorspeise, Hauptgang, Dessert – 
52 € p.P.

5-Gänge-Menü: 
-Suppe, zwei Vorspeisen, Hauptgang, Dessert – 

74 € p.P.
6-Gänge-Menü: 

-Suppe, zwei Vorspeisen, veg. HG als Zwischengang,
Hauptgang Fleisch o. Fisch, Dessert – 

89 € p.P.

-Passende Weinbegleitung zu euren Menüs-
zum 4-Gänge Menü: p.P. 32 €  I zum 5-Gänge Menü: p.P. 40 € – zum 6-

Gänge Menü: p.P 50 €

INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN FINDEN SIE AUF UNSERER
SEPARATEN KARTE. FRAGEN SIE DAZU GERNE UNSER SERVICEPERSONAL

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer 
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