SUPPEN

Gazpacho “ Auf meine Art”

Bunte Tomaten | Brotchip | Aioli | Gurke
10 € & la Carte

Spanische Mandelsuppe

Thymian | Perlzwiebeln | Bohnen
10 € & la Carte

VORSPEISEN

Vegetarisches Tartar nach “Algo Mas”
Rote Beete | Wurzelgemduse | Pilze | Schnittlauch | Miso

18 € & la carte

Mousse von Taleggio und Frischkase
Eingelegte Radieschen | Senf Kaviar | Zitrone | Gurkensud

18 € a la Carte

Zum “GruB3 aus der Kiiche”

reichen wir immer :

Hausgebackenes Bliitenbrot

(aus Dinkel, Sauerteig, Hefe)

was jeden Abend frisch fur Euch

gebacken wird mit eigenem
Brotgewiirz.

AI_G“ MAS Dazu reichen wir eine Buttervariation und

RESTAURANT | EVENTS einen Vegqnen Dlp
KOCHSCHULE

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer



Hauptgdnge

Vegetarisch

Pfifferlings Risotto

Kirbiskernd! | Parmesan | Cherry Tomate | Spinat
20 € & la carte

e

Maispoularde

' Zweierlei Zucchini | Polenta | Pfitferlingsrahm
28 € 4 la Carte

S

Geschmorte Rinderschulter

Kohlrabigemuse | Kartoffel | Balsamicojus

34 € 4 la carte
ot %

Kabeljau in Aromen

Mangold | Perlgrauppen | Tom Kha Gai Espuma
26 € & la carte
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Waldmeister & Erdbeere
Joghurt | Kokosnuss | Waldmeister | Honig

10 € & la carte
) SiiBkartoffel & Vanille
ALGO MAS Casiss | Blumenkohl | WeiBe Kuvertire | Minze

RESTAURANT | EVENTS
KOCHSCHULE

10 € & la carte

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer



|
N

<A
A

70

ALGO MAS

RESTAURANT | EVENTS
KOCHSCHULE

lhr kdnnt euch eure Degustationsmenis selber zusammenstellen
oder & la carte Gerichte geniel3en.

4-Gange-Meni:
-Suppe, Vorspeise, Hauptgang, Dessert-
60 € p.P.

4 Gange Vegetarisches Mend:
-Suppe, Vorspeise, Hauptgang, Dessert -
52 € p.P.
5-Gange-Menii:

-Suppe, zwei Vorspeisen, Hauptgang, Dessert -
74 € p.P.
6-Gange-Menu:

-Suppe, zwei Vorspeisen, veg. HG als Zwischengang,
Hauptgang Fleisch o. Fisch, Dessert -

89 € p.P.

-Passende Weinbegleitung zu euren Menis-
zum 4-Gange Menu: p.P. 32 € | zum 5-Gange Menu: p.P. 40 € - zum 6-
Gange Menu: p.P 50 €

INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN UND ZUSATZSTOFFEN FINDEN SIE AUF UNSERER
SEPARATEN KARTE. FRAGEN SIE DAZU GERNE UNSER SERVICEPERSONAL

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer
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